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本文转自：半岛都市报 为依法规范施工围挡设置,提升围挡标准化、精细化管理水平,河头店镇一直坚持聚焦施工围挡整治,采取排查不间断,整治不断档的工作方式,对镇域施工围挡乱象进行全面治理,不断提升镇域“颜值”。
全面排查,建立台账。结合建筑工地围挡安全标准,对施工项目围挡进行“地毯式”摸排,从是否审批、规范设置、拆除销号等各个环节加强管理,掌握充分的第一手资料,形成闭环工作模式,做到全覆盖、无盲区、零遗漏。同时,建立了“实名制”围挡执法台账,对新增和拆除的围挡做到心中有数、任务明确。加强监管,及时整治。严格把控围挡使用设置情况,对不必要的围墙围挡及时组织拆除；对存在安全隐患和影响镇容的围挡立即进行整改。李云天
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